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2021 Freistil Muskateller trocken (Gelber Muskateller & Goldmuskateller) 15.00

Der Muskateller ist ein Pfalzer Klassiker und als Naturrebe schon sehr lange beheimatet. Die Rebsorte
bringt saftige, leichtere Weine mit vertraglicher S&ure hervor. Das Aromenspekirum hat einen ganz
eigenen Charakter: Intensive grine Apfel, fischgemdhtes Heu, dezente Noten von Anis und ein
hochreifer Stachelbeerduft untermalt mit dezenten Anklingen von Mango kennzeichnen diesen
herrlichen Sommerwein.
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Speiseempfehlungen:

Der FREISTIL passt hervorragend zu vielen Arten von Vorspeisen und leichteren Gerichten. Ein Klassi-
ker von Kultstatus ist die Kombination mit allen erdenklichen Variationen von Spargel, unbedingt
probieren! Durch seine aromatische, leichte Art ist er ebenfalls ein genialer Terrassenwein.

2021 Tradition Weissburgunder trocken 16.00

Unser Weisser Burgunder ist der moderne frockene WeiBweintyp, nicht nur fUr die warmere Jahres-
zeit. Lebendig, mit maBigem Alkoholgehalt passt er zu vielen Gelegenheiten. Wunderbare minerali-
sche Noten verbinden sich mit einer dezent, feinen Burgunderfrucht: Frische Birne, Walnuss, ge-
frockneter Apfel und im Abgang ein Hauch von sUBer Melone. Ein perfektes Spiel mit einer milden,
aber dennoch frischen S&ure und héchster Eleganz.

Speiseempfehlungen:

Durch seine dezent, feine Art der Speisenbegleiter schlecht hin. Egal ob Fisch oder Fleisch, mit die-
sem WeiBburgunder liegt man immer richtig.

2020 Kapellenberg Riesling Alte Reben trocken 26.00

Diese Rieslingtrauben kommen unverletzt als ganze Trauben auf die Weinpresse, danach erfolgt
eine Mazeration Uber ca. 12 Std. Nach langsamem, mehrwdchigem Fermentieren mit naturlichen
Hefen bei 18-22 °C lagert der Wein bis kurz vor der AbfUllung auf der Hefe. Ausgebaut wird der
Wein unter absolutem Luftabschluss im Edelstahltank.

Volumindser Riesling, aus 1962 gepflanzten Reben. Der Geschmack und die Aromen sind so vielsei-
fig wie der Boden auf dem die Reben stehen. Fur die saftige Stilistik prdgend ist im Oberboden ein
feiner Léssanteil, der mit unzahligen Kieselsteinen durchsetzt ist. Im Untergrund findet man die sehr
seltenen, reinweiBen Quarzsande. Die Weine sind in hochstem MalB elegant, feinfruchtig und filigra-
ner als die Rieslinge vom Kalkstein. Sie erreichen eine Stdrke von bis zu 20 Metern. Der Kapellenberg
ist mit die Warmste unter den Ersten Lagen der Nordpfalz.

Der Kapellenberg Riesling ist zum einen ein kraftiger Riesling mit mineralischer Struktur, dennoch
finessenreich und leichtfUBig mit intensiven DUften nach Weinbergspfirsich, Aprikose, sGBer Melone
und Mango. Dieser Duft setfzt sich im Geschmack fort und wird abgerundet durch einen zarten
Schmelz FruchtsiuBe.

2020 Kirschgarten Pinot Blanc Grosses Gewdchs 36.50

Diese WeiBburgundertrauben kommen nach einer kurzen Maischestandzeit als vollreife Trauben auf
die Weinpresse. Nach spontanem Fermentieren mit natUrlichen Hefen lagert der Wein bis April mit-
tels Batébnnage auf der Hefe. Ausgebaut wird der Wein nach burgundischem Vorbild in alten und
neuen Barrigues. Die Trauben entstammen den Kalkstein-Boden der GroBen Gewdchslage Laumer-
sheimer "Kirschgarten".

Wunderbar dichtes GroBes Gewdchs vom WeiBburgunder, der auch Pinot Blanc genannt werden
darf.

Mineralische Noten verbinden sich mit einer dezent, feinen Pinotfrucht: Reife Birne, Walnuss, ge-
frockneter Apfel und im Abgang ein Hauch von suBer Melone. Charmante Hefenoten nach Brio-
che ergeben ein perfektes Spiel von Ausgewogenheit und Charisma. Dennoch besitzt er diesen
appetitanregenden Akzent Sdure.

Speiseempfehlungen:

Feine Fischgerichte mit etwas kraftvolleren begleitenden Saucen. Huhn, Kaninchen und Kalbfleisch
in all seinen tollen Variationen. Selbst ein feines Lammgericht muss nicht immer von Rotwein beglei-
tet werden. Dieser Wein ist da mehr als eine Alternative!
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https://www.rieslingco.ch/product-page/2021-tradition-weissburgunder-trocken
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