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Knipser 

    
 

 

2018 HPB Riesling knalltrocken  16.50 
statt 18.00 

Ein knochentrockener Zechwein den wir bis 2007 exklusiv für einen Freund des Hauses produziert 

haben. Daher auch die Bezeichnung HPB – ein Namenskürzel. 

Durch die Fachpresse auch als "Urologenwein" bekannt. 

Dieser restlos durchgegorene Riesling zeichnet sich auch durch eine knackige Säure aus. 

Puristisch und kompromisslos mit feiner Apfel- und Pfirsichfrucht. 

Pfälzer Küche, Schlachtplatte mit Sauerkraut 

 

"(...)Knipsers Urologenwein zieht einem die Löcher aus den Socken, er lässt Haare auf der 

Brust sprießen, und vermutlich kann man mit ihm sogar die alte Strukturtapete von der 

Wand lösen. In der Pfalz wurde unter der Hand schon seit Langem über den Wein geredet. 

Den müsse man unbedingt mal probieren - aber man solle eine Packung Magentabletten 

mitnehmen! Er wird nicht jedes Jahr erzeugt, aber immer, wann es geht. Aber warum heißt 

die Säurelösung Urologenwein? HPB sind die Initialen eines Urologen aus Speyer mit 

Stahlmagen. Er hatte nach einem solchen Wein gefragt. Nur für sich und seine Freunde. Die 

Knipsers taten ihm den Gefallen - und im Weingut fanden sich immer mehr Liebhaber 

dafür. Dieses Urviech sollte man tatsächlich einmal in seinem Leben probieren. Man will 

sofort das zweite Glas, fühlt sich gut, genießt Zitrone, den Pfirsich und den knackgrünen 

Apfel im Bukett.(...) Und der Urologenwein ist unglaublich praktisch. Mit ihm spart man Zeit 

und Geld. Nämlich das für die morgendliche kalte Dusche und den schwarzen Kaffee. Er 

macht munter und erfrischt. Dieser Wein ist der Hammer - im wahrsten Sinne des Wortes. 

Aber: nur für die Furchtlosen mit intakter Magenschleimhaut gedacht. Wobei Säure 

natürlich gesund ist. Sie regt den Stoffwechsel an und aktiviert die Bauchspeicheldrüse.(...)" 
 

(Carsten Henn. 111 Deutsche Weine, die man getrunken haben muss) 

https://www.rieslingco.ch/product-page/2016-hpb-riesling-knalltrocken
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2018 Kapellenberg Riesling trocken  17.00 
statt 18.50 

Die Lage Laumersheimer Kapellenberg hat die Form einer langgezogenen Düne. Der Boden be-

steht vorwiegend aus Sand und kiesigem Gestein, das über die Jahrtausende hier vom Rhein abge-

lagert wurde. Der leichte, schnell erwärmbare Boden liefert stets früh trinkbare Weine mit ausge-

prägter Primärfrucht. 

Leichter rassiger, frischer Riesling mit feinwürzigem Duft nach reifen Äpfeln, Pfirsichen und 

Kräutern. 

Pfälzer Küche; asiatisch inspirierte Gerichte; Ziegenfrischkäse 
 

2017 Kalkmergel Riesling mineralisch trocken 24.50 
statt 26.00 

Cuvée feinster Rieslingweine, zumeist in Spätlesequalität, aus unseren besten von Kalkmergelge-

stein geprägten Weinbergen. Selektive Handlese; temperaturgesteuerte kühle Vergärung zur Hälfte 

im Edelstahltank. Die andere Hälfte wurde in traditionellen Holzfässern (Halbstück und Anderthalb-

stück) vergoren und lag bis zur Füllung im Dezember auf der Feinhefe. 

Feiner Duft nach reifen gelben Früchten: Pfirsich, Mirabellen und rosa Grapefruit. 

Am Gaumen setzt sich die Frucht, von feinem Schmelz unterlegt, fort. Dazu eine feine mineralische 

Duftkomponente nach Feuerstein und dezente Noten vollreifer gelber Äpfel. 

Lang und nachhaltig im Abgang. 

Feine Pfälzer Küche, asiatisch gewürzte Geflügelgerichte 

 

2018 Mandelpfad Riesling Grosses Gewächs  38.00 
statt 39.50 

Das Weingut Knipser bewirtschaftet das „Himmelsrech" genannte Herzstück der Lage. Als Teil eines 

nach Osten geöffneten Talkessels ist die Lage perfekt gegen die kalten Nord- und Westwinde ge-

schützt. In Kombination mit der optimalen Sonneneinstrahlung kommt es daher im Mandelpfad sehr 

leicht zur Erwärmung. 

Mit kleinen Kalksteinen durchsetzte, hochporöse Lößauflage über Kalkstein. 

Der Ausbau erfolgte zu je 50% im traditionellen Halbstückfass (600 Ltr.) und im Edelstahltank bis Juli 

2019 auf der Feinhefe. 

Kalbfleisch, gegrillte oder gebratene heimische Süßwasserfische 

https://www.rieslingco.ch/product-page/2018-kapellenberg-riesling-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2014-kalkmergel-riesling-qba-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2017-mandelpfad-riesling-grosses-gew%C3%A4chs

