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Hubers Underdogs 

Bernhard Huber, Baden-Breisgau 

   
 

 

 

 

 

2019 Müller-Thurgau QbA trocken   22.00 
 statt 23.50 

 
Die Rebsorte Müller-Thurgau trägt den Namen von Prof. Müller aus dem Kanton Thurgau. 

Vor ca. 110 Jahren gelang ihm in Geisenheim die Kreuzung zwischen Riesling und Madel-

eine Royal.  

Die über 50-jährigen, und damit recht alten Müller-Thurgau Rebstöcke bringen von Natur 

aus recht geschmacksintensive Trauben hervor.  

100 % im Edelstahl ausgebaut präsentiert sich unser Müller – Thurgau als frischer Weisswein 

mit viel Frucht und Saft, angenehmen Säurespiel und gut strukturiert.  

 

 

 

 

 

https://www.rieslingco.ch/product-page/2018-m%C3%BCller-thurgau-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2018-m%C3%BCller-thurgau-trocken
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2019 Grauburgunder QbA trocken  25.00 
  statt 26.50 

 

Die Grauburgunderreben wachsen in Malterdingen auf Muschelkalkverwitterungsboden 

mit einer Lössauflage in den ersten 20 cm. Die 12 – 55 Jahre alten Weinberge werden mit 

einem Ertrag von 60 hl/ ha gelesen. Hierbei achten Hubers darauf, die Trauben früh genug 

zu ernten, um eine ganz wichtige elegante Frische zu erhalten.  

Nach der selektiven Handlese und Ganztraubenpressung erfolgt der Ausbau zu 20 % im 

Tonneaux (500 Liter burgundischem Eichenfass) und 80 % in Edelstahl. Dieses Spiel erlaubt 

dem Wein, mineralisch - elegant mit gewisser Kraft zugleich zu sein, so dass er sich sehr 

schön als Essensbegleiter kombinieren lässt. 

 

 

2018 Malterdinger weiss (Weissburgunder & Chardonnay)   26.00 
         statt 27.50     
 

Selektion aus den ältesten und besten Weissburgunder-Anlagen des Bienenbergs in As-

semblage mit feinsten eigenen Selektionen jüngerer Chardonnay-Weinberge. 

Gewachsen auf Muschelkalkverwitterungsböden, spontan vergoren im kleinen Eichen-

holzfass. 16 Monate Reife auf der Vollhefe, ohne Filtration abgefüllt. 

Intensiver Duft, kombiniert mit straffer Säure und sanftem Grip am Gaumen.  

(88/100, Vinum) 

 

 

2018 Malterdinger rot (100 % Pinot Noir)   26.00 
         statt 27.50     
 

Gewachsen rund um Malterdingen auf Muschelkalkverwitterungsboden mit dünner Löss-

lehmauflage 

8- bis 25-jährige Weinberge 

traditionelle Maischegärung und Ausbau in erst-, zweit-, und dritt belegten Barriques. 

Unfiltrierte Füllung  

Geprägt von Frucht, dezenter Würze und sanften Holznoten. «Einfacher» Pinot Noir, wo-

nach sich manch andere Weingüter lange strecken müssen – wunderbar harmonisch! 

(90/100, Vinum) 

 

 

https://www.rieslingco.ch/product-page/2016-grauburgunder-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2016-malterdinger-chardonnay-alte-reben-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2016-malterdinger-chardonnay-alte-reben-trocken

