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2018 Niersteiner Riesling trocken vom Rotliegenden  19.50 
statt 21.00 

Die alten Reben haben sehr von ihren tiefen Wurzeln und den Reservestoffen profitiert. 

 

100 % Riesling aus der Lage Schloss Schwabsburg, roter Ton-Sandstein  

 

Frühe Handlese, eingemaischt mit Maischestandzeit von 24 Stunden, Spontangärung im 

Edelstahl und Vollhefelager bis Anfang Mai. 

 

Ein steinig mineralischer Typ mit viel Kräuteraroma darunter Thymian und Lavendel. Auf der 

Zunge lockt Frucht von grünem Apfel mit einer packenden Säure und Saftigkeit mit einem 

leicht kernigen Abgang 

 

Trinkreif ab Mai 2019 und lagerfähig bis Herbst 2023 

 

Passt sehr gut zu Muscheln mit Kräutern 

 

 

2018 Orbel Riesling trocken Grosse Lage  27.50 
statt 29.00 

Extrem heiße sonnige Tage und lange Trockenheit sorgten für sehr geringe Erträge in den 

Steillagen. 

 

100 % Riesling aus der Lage Niersteiner Orbel, roter Ton-Sandstein, südlich ausgerichtet 

29 Jahre alte Reben 

 

Nach der frühen Handlese, leichtes einmaischen und anschließende Maischestandzeit 

von 24 Stunden, spontane Gärung und Vollhefelager im Edelstahl bis August. 

 

Der Südhang bringt den süß-herben Duft von Kumquat. Er wirkt sehr steinig mineralisch und 

hat eine klare feingeschliffene saftige Säure. 

 

Nach der Füllung im August 2019 brauchen diese Weinen aus unseren Lagen im Roten 

Hang eine Flaschenreife von 12 Monaten um sich zu öffnen.  

 

Entwicklungspotential bis 2024 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.rieslingco.ch/product-page/2016-niersteiner-riesling-vom-rotliegenden-qba-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2016-orbel-riesling-qba-grand-cru-trocken
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2018 Oelberg Riesling Grosse Lage trocken 28.50 
statt 30.00 

Alte Reben mit tiefen Wurzeln waren für den Jahrgang 2018 ganz wichtig. Die extreme 

Hitze und Trockenheit brachten geringe Erträge und wenig Alkohol und eine tolle Frucht. 

 

100 % Riesling aus der Lage Niersteiner Oelberg, roter Ton-Sandstein 

 

29 Jahre alte Reben 

 

Späte Lese mit der Hand, leichtes einmaischen und anschließende Maischestandzeit von 

24 Stunden, spontane Gärung und Vollhefelager im Edelstahl bis im August 

 

Leicht verschlossen, hefig mit Anklängen von Zitrus und frischem Heu. Saftig mit schöner 

Säure im Zug 

 

Nach der Füllung im August 2019 brauchen diese Weinen aus den Lagen im Roten Hang 

eine Flaschenreife von 12 Monaten um sich zu öffnen.  

 

Entwicklungspotential bis 2024 

 

Zu kräftigen würzigen Speisen mit verspielten Aromen und leichter Süße 

 

 

2018 Hipping Riesling Grosse Lage trocken  34.50 
statt 36.00 

Das heiße sonnige Jahr 2018 hat unheimliche Frucht gebracht. Zwischen Mai und Sep-

tember herrschte absolute Trockenheit. Dadurch sind die Erträge in den Steillagen extrem 

gering. 

 

100 % Riesling, 35 Jahre alte Reben aus der Lage Niersteiner Hipping, roter Ton-Sandstein, 

Steilhang, südöstliche Ausrichtung 

 

frühere Lese mit der Hand, leichtes einmaischen und anschließende Maischestandzeit von 

24 Stunden, spontane Gärung und Vollhefelager im Edelstahl bis im August 

 

Leicht verschlossen mit deutlicher Hefenote und kräutigen Anklängen von Oregano.  

Wuchtiger Riesling mit richtiger Würze und langanhaltende salzige Mineralität. 

 

Nach der Füllung im August 2019 brauchen diese Weinen aus den Lagen im Roten Hang 

eine Flaschenreife von 12 Monaten um sich zu öffnen.  

 

Entwicklungspotential bis 2024 

 

Gerne zu gegrilltem leicht gesalzenem Rindfleisch 

https://www.rieslingco.ch/product-page/2016-oelberg-riesling-qba-grand-cru-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2016-hipping-riesling-qba-grand-cru-trocken

