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Muschelkalk
Jurgen Hofmann
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Zwischen Mainz und Bingen, etwa 5 km vom Rhein entfernt, liegt das Weindérfchen Ap-
penheim. Hier im ndrdlichen Rheinhessen befanden sich vor rund 20 Mio. Jahren die Aus-
|Gufer des Urmeeres. Die besten Weinbergslagen pragt daher Muschelkalk aus dem Terti-
arzeitalter, der mineralisch-expressive Weine hervorzubringen vermag. Bei einem Spazier-
gang durch die Weinberge erinnern Versteinerungen noch allerorts an diese Zeit.

Gerade in Hofmanns Rieslingen spiegeln sich die geologischen und klimatischen Vorzige
dieses Fleckchens Natur wider.

JUrgen Hofmann haben es vor allem sein Hundertgulden und das Filetstick des Hundert-
gulden, der Goldberg angetan: eine vielfach unterschétzte Kalksteinlage an den Hangen
des Westerberges, die enormes Potenzial birgt. Die Kernlage ist rein nach Siden ausge-
richtet und weist mit die héchsten Carbongehalte im deutschlandweiten Vergleich auf. So
entstehen Weine mit einem hohen pH-Wert, was eine ausgepragte Mineralitat bei guter
Bekdmmlichkeit ermdglicht.

2020 Gutsriesling trocken 14.00
statt 15.50

Trauben vom rotliegenden Schiefer am Roten Hang in Nierstein am Rhein und Kalkbdden
rund um Appenheim vereinen sich in diesem Gutsriesling zu MineralitGt und Wdorze.
Er duftet nach getrockneten Aprikosen und besitzt die feingliedrige, rassige Eleganz einer
Ballett-Té&nzerin.

2019 Muschelkalk Riesling trocken 16.00
statt 17.50

Der kleine Hundertgulden stammt von jungeren Rieslingreben der Grand-Cru-Lage, die
auf dieser von Muschelkalk gepréagten Top-Lage wachsen. Er schmeckt nach getrockne-
ten Aprikosen und macht mit Salzigkeit, Extrakt und Wurze Druck am Gaumen. Seinen be-
sonderen Charakter verdankt er dem Korallenriff, das hier wéhrend des Tertidrs die Bdden
pragte.

2018 Hundertgulden Riesling Grand Cru 25.00
statt 26.50

Hofmanns persénliches GroBes Gewdchs: Dicht, voluminds und komplex zeigt sich dieser
Riesling, zugleich mineralisch und salzig bei reifen gelben und tropischen Fruchtaromen.
Die Trauben stammen ausschlieBlich vom steilen SUdhang der Appenheimer Top-Lage
Hundertgulden, dessen Name zur Zeichnung auf dem Weinetikett inspirierte.
Muschelkalk aus dem Tertidrzeitalter préagt hier den Boden des mit 50 Jahren dltesten
Weinbergs der Hofmanns.

2018 Goldberg Riesling Grand Cru 25.00
statt 26.50

Reife Aprikose, Pfirsich und Mango in der Nase, Rauch und florale Noten. Die Struktur ist
fest und vom Holzausbau gepragt, athletisch und sehnig, aber nie karg, mit reifer Frucht
und Saft, wirzige und mineralische Straffierung, konsistent und auch groBzigig.
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https://www.rieslingco.ch/product-page/2020-gutsriesling-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2014-muschelkalk-riesling-qba-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2017-hundertgulden-riesling-grand-cru-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2018-goldberg-riesling-grand-cru

