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Müller Mittelrhein 

 

 
 

 

 

2022 Riesling Alte Reben trocken 20.00 

statt 21.50 

Die alten Rebbestände stammen aus der Zeit der Flurbereinigung im Bopparder Hamm zu 

Beginn der 1970er Jahre. Mit nun rund 45 Jahren nimmt der Ertrag deutlich ab, dafür sind 

die Weine aus diesen alten Weinbergen umso intensiver in Duft und Geschmack. Alte Re-

ben verfügen über ein weitreichendes, feines Wurzelwerk, welches Sie robust macht ge-

genüber Trockenperioden im Schiefergestein. 

Betörender Duft nach Apfel und Pfirsich mit bester Balance und feiner Mineralität sowie 

eine schöne Fülle und Cremigkeit machen Spaß auf das nächste Glas. 

 

2022 Tonschiefer Riesling trocken 22.00 

statt 23.50 

In Teilen des Bopparder Hamms findet sich der Tonschiefer – eine feinkörnige, dicht ge-

packte und sehr dunkle Schieferart. Der Tonschiefer ist aus Tonsteinen vor Millionen vor 

Jahren im Gemisch mit Sandstein und Silit entstanden. Dazu kam mit der Zeit angewehter 

Löss. 

Ein Wein mit atemberaubendem Bukett. Der Fruchtkorb ist gefüllt mit Pfirsich, Aprikose und 

Ananas. Die geradlinige und feine Struktur lässt diesen trockenen Riesling auf der Zunge 

tanzen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.rieslingco.ch/product-page/2020-alte-reben-riesling-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2014-feuerlay-riesling-sp%C3%A4tlese-s-trocken-1
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2021 Kieselgallenschiefer Riesling trocken    22.00 

statt 23.50 

Dieser Riesling entstammt Weinbergen, die auf Kieselgallenschiefer stehen, ein sehr selten 

vorkommendes, ganz besonderes Schiefergestein. Der Kieselgallenschiefer ist ein stark 

verwitterter, grünlich-schwarzer Schieferboden, der sich durch seine hohe Wasserdurchläs-

sigkeit, gute Durchlüftung und leichte Erwärmbarkeit auszeichnet. 

Das tiefe Wurzeln der Reben in Teilen der Lagen Fässerlay und Mandelstein und das dorti-

ge Schiefergestein mit hohem Mineralgehalt sorgen für eine ausgeprägte Mineralität im 

Wein. 

Geprägt von dieser einmaligen Schieferart, lässt der karge Boden diesen würzig, elegan-

ten Riesling entstehen. Im Duft präsentieren sich Zitrusaromen und feine kräutrige Noten, 

welche den Weg ebenen für das fulminante, mineralisch-würzige Finale. 

 

2022 Steilstück Riesling trocken    25.00 

statt 26.50 

 

Das Mittelrheintal und besonders der Bopparder Hamm sind geprägt von massiven Fels-

formationen und steilen Schieferhängen. Daher ist unser „Steilstück“ Riesling geschmack-

lich ein wahrhaftig, puristischer Mittelrheiner. Er entstammt einigen der steilsten Hänge mit 

bis zu 70% Neigung. 

Ein absolutes Aushängeschild seiner Herkunft aus den steilen Hängen des Bopparder 

Hamms. Aufregende Kombination aus exotischer Fruchtaromatik und verwegener Minera-

lität. Das überaus positiv überraschende Geschmacksprofil zeigt die kraftvolle Mineralität 

am Gaumen und überzeugt mit langem charaktervollem Finale. 

 

4,5 Sterne Eichelmann WeinGuide: 

» Wie immer gibt es beim führenden Betrieb des Mittelrheins rein gar nichts auszusetzen. 

Die 2022er Rieslinge aus dem Bopparder Hamm sind alle von reifen Zitrusaromen geprägt, 

immens saftig. Das zieht sich von der Basis bis hin zur Spitze, von den trockenen Weinen bis 

zum fruchtigen Kabinett. Der Riesling aus dem Engelstein ist reif, würzig und sehr saftig, 

schon recht zugänglich, er ist lang und nachhaltig, zeigt Noten von salziger Zitrone im Ab-

gang. Reif, mild und ausgesprochen würzig, steckt im Riesling aus der Feuerlay bei allem 

Saft auch ein mineralischer Kern, die griffigen Schalenaromen halten die spürbare Opu-

lenz im Zaum. Unsere leichte Präferenz gilt dem Wein aus dem Mandelstein, der kompakt 

und druckvoll ist, ständig zwischen reifen und frischen Eindrücken changiert, zupackend 

und lang ist. « 

 

 

https://www.rieslingco.ch/product-page/2014-2015-mandelstein-riesling-s-sp%C3%A4tlese-trocken
https://www.rieslingco.ch/product-page/2018-steilst%C3%BCck-riesling-trocken

