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Steinberger
Kloster Eberbach - Hessische Staatsweinguter

2022 Eberbacher Riesling tfrocken 16.00
statt 17.50

Rheingau pur - Riesling in seiner ehrlichsten Art: knackig mit zarter Frucht.
Vom Winzermeister sind fUr diesen Riesling die Weinberge ausgewdahlt worden, die Jahr for
Jahr reife Trauben fUr einen klassischen Rheingauer Riesling hervorbringen.

2022 Steinberger Riesling trocken 20.00
statt 21.50

Elegant im Stil und raffiniert im Geschmack, rund, mittelkr&ftig und ungewodhnlich reichhal-
tige Aromen wie weiBer Pfirsich, Ananas, Limette, GeiBblatt, mit fester SGure, ausgezeich-
neter Balance und einem langen, anhaltenden Abgang.
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Der Steinberg ist geschichtlich auf das Engste mit Kloster Eberbach verbunden. Bis 1239
konnte durch gezielte Zukaufe die Gesamtlage erworben werden. Zum Schutz vor Trau-
bendieben und Wild errichteten die M&nche im 18. Jahrhundert um ihren Lieblingswein-
berg eine bis zu fUnf Meter hohe und Uber drei Kilometer lange Mauer, die seither den
Weinberg wie eine Klostermauer umgibt.

Der Hang des Steinbergs ist nach Stden bis SUdwesten ausgerichtet. Er weist einen mittel-
bis tiefgrundigen, skelettreichen, frischen Boden auf. Dieser setzt sich im unteren Teil aus
sandigem bis tonigem Lehm und im oberen aus steinig - grusigen Schieferbdden zusam-
men. Die Mauer um den Steinberg schutzt die Lage vor dem Einsickern von Kaltluft.

Kristalline Mineralitéat wie ein Gletscherbach, Finesse und Eleganz, feine Citrusfrucht
Frischkdse, Fondue, Austern, MeeresfrGchte oder Ceviche

2022 Steinberger Zehntstick Riesling tfrocken 25.00
statt 26.50

Das ZehntstUck ist die dlteste Parzelle im Steinberg. Bereits vor der Grundung von Kloster
Eberbach im Jahr 1136 waren hier Reben angebaut. Auf dieses alte Weinbergs-Stick
musste das Kloster bis ins 19. Jahrhundert den Weinzehnt an das Mainzer Stift St. Peter zah-
len. Das Zehntrecht war ein zehn prozentiges Anrecht der Kirche auf den Gewinn der Par-
zelle, welcher monetdr oder in Naturalien gezahlt wurde.

Der Hang des ZehntstUcks ist nach SGdwesten ausgerichtet. Es weist einen mittel- bis tief-
grundigen, skelettreichen Boden mit guter WasserfGhrung auf. Dieser setzt sich aus tertia-
ren Sanden und Schottern, wechselnden Lagen von Kies und kiesig sandigen Letten (san-
diger Ton mit geringer Beimengung von Kalk) zusammen.

Gleichzeitig erhebend und elegant, aber auch tief und subtil, weiBer Pfirsich und fein blu-
miger Charakter, reichlich um den mittelschweren Gaumen auszufillen. Langer, anmuti-
ger Abgang.

Frischkdse, Fondue, Austern, Meeresfrichte oder Ceviche.

2021 Steinberger Goldener Becher Riesling Grosses Gewdchs 45.00
statt 47.50

ZitrusfrOchte, ein Hauch von weiBer Nektarine und etwas Salzigkeit sind die prégenden
Komponenten des 2021 Goldenen Bechers. Diese Nuancen sind in einem Einklang mit No-
tfen von Papaya, Jasmin und feiner Mineralitdt. Eine sanfte Phenolstruktur verleiht dem
Wein eine schéne Mitte - gepaart mit einer Steinberg typischen SGure und eleganten
Frucht. Ein groBer Wein mit groBem Reifepotenzial.

Giuseppe Lauria fir WEINWISSER: "Hohergelegenes Gewann im Steinberg mit Phyllitschiefer. Im Duft hellstrah-
lende Frucht, Zitrusst&bchen, im Mund fast karg, prasente Sdure, klar und linear, Zitrus- und Ingwerfrische, zu-
packendes Finish." 17+/20

Stuart Pigoftt fUr jamessuckling.com: 97 Punkte - "A super-cool and radically mineral dry Riesling that's been
built for the ages. Enormous structure is packed into the sleek silhouette of this game-changing wine for the
world-famous Steinberg site. Still extremely young, this shimmers with floral, salty, and stony nuances as it sails
off in the direction of the horizon. With aeration in the glass an extraordinary herbal complexity develops. Wild
fermented and matured in 1200 liter casks of neutral oak where it spent more than a year on the lees. Drink or
hold.
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